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Spargelsuppe mit gebackenem Spargel

Spargelsuppe

100g Spargel

50g Butter

309 Mehl

1l Spargelfond (aus den Spargelschalen)

500ml  flissige Sahne
70ml Weilwein

Weil3en Spargel schalen, in feine Scheiben schneiden (ohne
Spitze). In Butter hell anschwitzen, mit Mehl bestauben, rihren
und mit Weil3wein abldschen.

Spargelfond und Sahne aufgiel3en, 45 Min. leicht kécheln,
anschlieRend purieren und fein passieren. Abschmecken mit
Salz und etwas Zitronensatt.



